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(57)【要約】

【課題】ホタテ貝柱又は軟体部の有効成分を付加価値が

高い形で利用することができるホタテ貝由来の機能性組

成物及びその製造方法を提供すること。

【解決手段】ホタテ原貝を水煮以外の処理によって開殻

し貝柱を摘出する開殻・摘出工程と、摘出した貝柱を水

煮する水煮工程と、水煮した貝柱を塩化ナトリウム含有

水溶液に浸漬する塩水浸漬工程と、塩水浸漬後の貝柱を

過熱水蒸気によって焙乾する焙乾工程と、焙乾した貝柱

を乾燥及びあん蒸する乾燥及びあん蒸工程と、を有する

ホタテ干し貝柱の製造工程によって得られるホタテ貝由

来の機能性組成物であって、前記貝柱摘出工程によって

得られる溶出液、前記水煮工程によって得られた水煮液

、前記塩水浸漬工程によって得られた塩水浸漬液又は前

記焙乾工程によって得られた蒸煮液のうち少なくとも１

つを含有することを特徴とする、ホタテ貝由来の機能性

組成物及びその製造方法によって解決する。
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