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対馬の固有食文化である「せん」について、東京農業大学が開発した速醸技術及び同
大学の知見・指導を得ながら、せんだんごの生産にかかるコストの省力化・効率化（約３ヶ
月→２週間程度に短縮）を図るとともに、災害用保存食等の新商品を開発することで、せ
んの生産性・経済性を高め、せん文化の保存・継承・担い手確保に資する。

対馬市

対馬市

対馬市

対馬市
東京農業大学

協力依頼

【役割】
・せんだんご生産（速醸実証）

・災害時の長期保存食等新
商品開発

・テストマーケティング（そば道

場での試食提供・お土産物等試験販
売による消費者アンケート調査実施）

技術指導

指導依頼

【役割】

・せんだんご特性解明、速醸
技術開発等研究（デンプン-繊
維会合体形成メカニズム等）

・酵素（セルラーゼ）を用いた
速醸技術、及び省力化生産工
程指導

・新商品開発及び出口戦略に
おける助言
・実証評価

業務委託

（一財）
対馬市農業振興公社

【役割】

・プロジェクトの企画及び各
主体との連絡調整

・プロジェクト会議の開催（会
議資料作成含む）

・予算調整（９月補正：財源はふ
るさと納税による充当？）

・コスト計算

・テストマーケティングにおけ
る調査設計、調査結果の集
計及び分析

【経費】
・公社パート人件費
・謝礼（東農大現地指導：2名×3回）
・費用弁償（東農大:2名×3回）
・需要費（イモ等材料費、酵素等）

・備品購入（速醸にかかる機器）
【プロジェクト会議】
・東京農業大学
（内野昌孝教授・岡大貴助教）
・（一財）対馬市農業振興公社
・対馬市農林・しいたけ課
・対馬市しまの力創生課 他

“せんだんご”省力化生産実証事業（案）
2019/5/31

【スケジュール】
・6月 内部協議
・7月18日 東農大、市長訪問（髙野学長、内野教授他）

・9月 第１回プロジェクト会議及び現地指導（実証地選定・準備）

・11月 第２回会議及び現地指導（速醸生産開始）

・12月 第３回会議及び現地指導（生産物確認・工程指導等）

・1月 第３回会議及び現地指導（実証評価・コスト計算等）

・2～3月 次年度への検討

（雇用機会拡充事業補助金を活用した本生産等）

スライス 酵素反応 繊維除去 水洗浄 澱粉採取 自然乾燥 完成

対馬市しまの力創生課

【速醸工程】

画像：東京農業大学


